
Tramonto
Grappa di Amarone

Colore: con l'affinamento in barriques di Acacia
assume l'affascinante colore ambrato.
Profumo: Caratteristiche note fruttate con
profumi e aromi tipici dell'Amarone

Sapore: morbido e deciso
dai sentori di frutta rossa. 

Produzione:
Le vinacce dell'Amarone una volta svinate 
vengono separate dal mosto e distillate in
piccole caldaie di rame a bassa pressione
con sistema discontinuo, preservando
gli aromi e i profumi delle materie prime.
Segue un periodo di affinamento in barrique
di Acacia che varia dai sei ai nove mesi.

Consumo:
Grappa da meditazione. 
Ideale degustarla ad una 
temperatura di 16°/17°C.
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